Mahlzeiendliens?

MONTAG, 09.02.2026

KW7

Gemdiisecréme Suppe

Pouletragout, Pilzsauce, Kurkumareis,
Wirz

Frucht

Tagesmenu

DIENSTAG, 10.02.2026

Vegetarisch

Gemlisecréme Suppe
Alpler Makkaroni, Réstzwiebeln, Apfelmus
Frucht

Tagesmenu  Schwarzwurzelsuppe mit Estragon
Rindsgulasch, Spatzli, Rosenkohl

Gebrannte Créme

MITTWOCH, 11.02.2026

Vegetarisch

Schwarzwurzelsuppe mit Estragon
Spaghetti, Zitronen-Pfeffer-Sauce, Karotten
Gebrannte Créme

Kohlrabisuppe

Panierte Schweinsschnitzel,
Kartoffelkroketten, Kiirbis-
Ofengemise

Panna Cotta

Tagesmenu

DONNERSTAG, 12.02.2026

Vegetarisch

Kohlrabisuppe

Brotknddel, Waldpilzsauce, Kiirbis-
Ofengemise

Panna Cotta

Tagesmenu Stissmaissuppe
geschmorte Schweinshaxe, Teigwaren,
Karottenmix

Nussschnecke

FREITAG, 13.02.2026

Vegetarisch

Stissmaissuppe

Gebratene Kartoffelgaletten, Krautersauce,
Gemiuseragout

Nussschnecke

Tagesmenu Karotten-Ingwer-Suppe
Pochiertes Forellenfilet,

Vermouthsauce, Krauterreis, Spinat

Vegetarisch

Karotten-Ingwer-Suppe
Hausgemachte Gemiseburger,
Susskartoffel Pommes

Frucht Frucht
SAMSTAG, 14.02.2026
Tagesmenu Brotsuppe Vegetarisch Brotsuppe

Berner Zungenwurst, Rotweinsauce,
Salzkartoffeln, Sauerkraut
Tobleronemousse

SONNTAG, 15.02.2026

Gemdiselasagne auf Tomatenspiegel
Tobleronemousse

Tagesmenu Klirbissuppe
Kalbsbraten, Cognacrahmsauce,
Kartoffelkroketten, Bohnen

Quarkschnitte

Vegetarisch

Klirbissuppe

Rostitaschen gefiillt mit Frischkase,
Wurzelgemiise

Quarkschnitte

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn nicht
anders deklariert ist, stammt das Fleisch aus der Schweiz. Fiir Fragen 044 861 80 00



